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le superflu sans

La production de ratafia champenois a plus que doublé détricoter le nécessaire
au cours de ces trois derniéres années, portée par plus : = e
de 400 opérateurs. Si le nombre de distilleries a augmenté, ' PRl § L I LRSS Srelieeve QpslCyZTRR

e &z n B Z . - = - ainsi que les ZRR et les ZorCoMir ? Nous vous épar-
la leGI'Slte des SplrltUCUX proposes S est egalement' etoffee. gnerons l'énumeération de ces acronymes mais sa-
PAGES Il & 1ll chez qu'il s’agit d'une nouveauté apportée par la loi
de finances 2024 qui rebat les cartes des aides aux
territoires a revitaliser. Ce jargon est |'illustration de
la complexite administrative qui corséte nos vies et
I"activité économique. Tant est st bien que 'on se de-
mande partois si l'objectil ultime de tout cela — nous
protéger et nous servir — peut élre vraiment atieint.
Ne dites pas que nos gouvernants n'en onl cure. Ber-
¢y a lance, a la tin de I'année derniere. une grande
consultation des entrepreneurs pour qu'ils for-
mulent leurs veeux de simplitication. Bruno le
Maire en a presente les couclusions-le 24 janvier
dernier. Iinfo"a é1é noyée dans 'actualité de la co-
leére des agriculteurs qui, soit dit en passant. ne de-
mandent qu'a faucher textes. reglements et normes
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que les fonctionnaires ont tendance a trop semer, es-
timent-ils. Au cours de la consultation 29 046 parti-
cipants ont écrit 5 447 propositions gui ont fait 'ob-
jet de 734 276 votes. Sont. plébiscilées des mesures
demandant davantage de contacts. v compris oraux.
avec I'administration. le développement de guichets
uniques. la simplification des démarches liées & la
gestion des entreprises. ou la lutte contre |'empile-
ment des régles. Evidemment, quand vous deman-
dez aux patrons d'écrire au pere Noél, ils se lachent
partfois. Certains réclament la suppression de la mé-
decine du travail, la réduction dés 3 mois des indem-
nités chomage ou 'annulation du projet de facture
électronique. Bercy devra donc réussir a raboter le
superflu. sans detricoter le nécessaire, Tout un art
dont on nous promet la maitrise depuis 60 ans, de la
«calanite » administrative a laguelle voulail s'alta-
quer Pompidou au « choe de simplification » annoncé

Aurelien Laudy

par Hollande et dont on n'a jamais percu 'onde. #
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Le ratafia champenois est un spiritueux obtenu épanir d'ajout d eaux-de-vie de vins (fines) ou de marcs issus de Champagne 3 du jus de raisin. Aurelien Laudy

| es spiritueux

champenois

ont le vent
€N poupe

En quatre ans, la production de ratafia champenois (IGP) a plus que double
dans lappellation. De nouvelles distilleries ont ouvert et la diversité des
spiritueux proposes sest étoffée. Une élaboration qui permet de valoriser
lensemble des coproduits issus de la vendange.
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LESSENTIEL

* En 2023, / 000 hectolitres de ratafia
champenois ont été produits selon
lassociation des producteurs de
boissons spiritueuses & indication
géographique champenoise.

* Depuis 2015, les ratafias champe-
nois; les marcs champenois et les
fines champenoises sont protégés par
une IGP.

* D'autres spiritueux peuvent étre
produits en Champagne : vodka, gin
ou whisky.

Dossier realisé par
THOMAS CROUZET

p° tafia champenois produits en
* 2023, contre  seulement
3000 hectolitres en 2019. Le spiri-
tueux protégé depuis 2015 par une
IGP semble avoir de beaux jours de-
vant lui.
La raison ? La multiplication des éla-
borateurs de spiritueux champe-
nois, qui n'ont jamais été aussi nom-
breux, et l'attrait de plus en plus
marqué des consommateurs pour
ces boissons alcoolisées.
«Plus la diversité des produits propo-
ses est importante, plus la curiosité du
consommateur est attisée, reléve Mi-
chaél Robinet, responsable commer-
cial d la distillerie Goyard. Nos ventes
continuent de progresser année aprés

P res de 7 000 hectolitres de ra-

année, de l'ordre de 10%. En 2023, ce
sont 200 000 bouteilles de ratafia qui
furent commercialisées par Goyard. »

. Le poids lourd de |'étape, qui compte

pour un peu plus de 20% des vo-
lumes de ratafia champenois com-
mercialisé, ne voit pas d’'un mauvais
ceil la pluralité d'acteurs sur le terri-
toire.

«Il'y a de place pour tout le monde,
assure Michaél Robinet. Nous four-
nissons d'ailleurs certains de nos
confiéres en marcs et fines champe-
noises, qui entrent dans la composi-
tion du ratafia, ainsi qu'en distillat vi-
nifigue, comme le surfin. C'est finale-
ment une relation gagnant-gagnant, »

Plus o diversite

es produits proposés

est large, plus la curiosité
du Conzemm z
est attisee”
Michaé! Robinet, distillerie Goyard

Une position partagée par les autres
acteurs, a I'image de Guillaume Bon-
valet, installé depuis 2022 i Pierry, 3
coté d’Epernay.

« Tandis que Goyard s'est iniposé sur
une production industrielle, nous
avons fait le choix de nous positionner
sur des volumes plus confidentiels,
avec un alambic de précision qui per-
met de faire du sur-mesure pour nos
clients », relate Guillaume Bonvalet.
Quitre le ratafia, la distillerie Bonva-
let s'est diversifiée avec une produc-
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tion de boissons alcoolisées variées,
des traditionnels champenois (fines
et marcs champenois) aux plus po-
pulaires gins et whiskies.

«ll'y a un vrai effet de mode sur les
gins, avec une grande popularité de ce
type de boisson, appuie Guillaume
Bonvalet. Surtout, il y a une possibili-
té de création infinie, puisque seule la
bate de geniévre est obligatoire pour
la production d'un gin. Vous pouvez
ensuite ajouter tous les ingrédients
que vous souhaitez. »

Ainsi la distillerie de Pierry attire-t-
elle des vignerons ou des négociants
désireux de réaliser des eaux-de-vie
et des spiritueux propres a leur do-

5 QUESTIONS A..
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Guillaume Bnnvaet a awvert sa distilerie a Pierry en 2022. R. Wafflart -
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maine, a I'image de la maison Lom-
bard. Cette derniére a élaboré, aprés
la vendange 2023, un gin « Esprit Les
Ribauds » a partir de la parcelle épo-
nyme, sur le terroir de Ville-Dom-
mange.

WHISKY ET GIN A JONQUERY

A quelques kilométres de 13, sur la
commune de Jonquery, une autre
distillerie a ouvert ses portes en
2020. Paul-Louis et Augustin Am-
meux ont transformé l'ancien dé-
barras en distillerie pour y produire
du whisky, du gin et du ratafia. « [l y
a déja entre quinze et vingt fiits de
whisky en phase de vieillissement

it P
Michaél Robinet, responsable commercial pour

la maison Goyard, annonce des ventes de ratafia
en hausse de |0 % chaque année. A laudy

mais les premiéres ventes ne se feront
pas avant 2025. [estime que pour
faire un bon whisky, il faut au mini-
mum cing ou six ans», explique le
producteur.

En attendant que leur whisky arrive
4 maturation, les deux vignerons
peuvent déja savourer fe succeés le
leur gin Sauvage, primé a plusieurs
reprises au concours Gilbert &
Gaillard et déja apprécié par leur
clientele. « Nous avons produit aux
alentours de 1200 bouteilles au mois
de février 2023 et nous avons écoulé
tout le stock. Il ne reste qu'une qua-
rantaine de bouteilles », conclut Paul-
Louis. ®

ALEXIS LECONTE

PRESIDENT

DE LASSOCIATION
 DE SPIRITUEUX

CHAMPENGIS

“Plus de 400 producteurs
de spiritueux champenois”

Comment sont encadrés et contro-
lés les spiritueux champenois ?
Depuis 2015, le ratafia
champenois, la fine champenoise
et le marc champenois relévent
d'une indication d'origine
protégée (IGP), avec un cahier
des charges strictes. Ce cahier des
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charges dépend de I'association
des producteurs de boissons
spiritueuses a indication
géographique champenoises, qui
veille au respect des régles
édictées. Le ratafia champenois
est I'unique ratafia de toute
I'Europe a disposer d'une IGP, ce
qui lui permet de se démarquer
sur les marchés.

Constatez-vous un engouement des
producteurs concernant la produc-
tion de ces spiritueux ?
Le nombre d’'adhérents 3
l'association grandit chaque
année, et nNous sommes
désormais 400 producteurs de
spiritueux champenois. C'est une
démarche extrémement
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valorisante, car on utilise
I'entiérgté du raisin et rien n’est
perdu. A I'heure ot la question
environnementale est centrale,
c'est une bonne démarche 3
mettre en avant.

Comment se positionne le ratafia
sur les marchés ?

Le ratafia est bien valorisé,
autour de 20 a 30 euros la
bouteille. Certains chefs étoilés
font une part belle aux spiritueux
champenois, comme Arnaud
Lallemant, qui est le parrain de
I'association. Cela permet de
prolonger 'expérience
gastronomique jusqu'au dessert,
avec un ratafia qui s'accordera
bien avec un mets plus sucré.
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Lassociation des producteurs de issons spiritueuses orgﬁnisan son « Chaudron », le 29 janvier.

Le Chaudron, vous connaissez ? C'est le rassemblemerit annuel des

~ producteurs de fines, de marcs et de ratafias champenois. Cette année,
cetait chez les Moutard, & Buxeuil dans 'Aube, qu'il avait fieu, lundi
29 janvier. On y trouvait aussi bien les distillateurs que les vignerons
qui utilisent les produits de ces distillateurs pour produire leur propre
ratafia, quelques cavistes, bref, tout un petit monde venu déguster les
ratas, les alcools, fine ou marc, et manger Iandouillette au chaource ou
la saucisse de Morteau cuite « dans fe marc et fes vapeurs de falam-
‘bic». Sans oublier quelques magnums ou jéroboams oublies dans un.

yenoise. Parmi eux, les Moutard, bien

siir, mais aussi llaa’:nm'aimr'ﬁuya_rd; la filiale de Cristal Union qui récu-
pere la plus grande partie des aignes de la Champagne viticole, le
vigneron Julien Chopin, dont les ratafias de cépages prennent de plus
en plus 2 lumiére, la maison Giraud (et son chef de caves Séhastien Le
Golvet), dont le travail sur le fiit fait référence.... Bref, du beau monde.
Mais aussi du monde tout court : ces 400 adhérents et quelque, c'est
environ trais fois plus qu'au moment de l'accession 4 lIndication géo-
graa_ ique protégée du ratafia champenois, en 2015 (lire: ci-contre).
YANN TOURBE :

LES AUTRES POINTS -

i Chez Boizel,

+ le ratafia comme
4 “egpace

de liberté”

La maison Boizel, implantée 3
Epernay, sort son tout premier
ratafia, baptisé RNV, pour « ratafia
nouvelle vague », « Nous avons
souhaité moderniser I'esprit du
ratafia, avec un profil porté vers le fruit et la fraicheur, et pas
quelque chose de trop austére », reléve Florent Roques-Boizel,
président de la maison éponyme. E

« C'est un pas de coté, un espace de liberté que l'on s'offre afin
de diversifier notre gamme », poursuit-il.

Le ratafia RNV a été élaboré avec deux tiers de meunier et un
tiers de chardonnay. Issu d'une seule vendange, ce ratafia sera
travaillé les années suivantes comme une réserve perpétuelle,
avec un rafraichissement des vins a chaque édition. Destinée a
un marché de niche, cette cuvée sera commercialisée a hauteur
de 2 000 flacons.

Un ratafia bio
a la distillerie
Goyard

Membre du réseau Bio Grand Est,
la distillerie Goyard va lancer,
dans quelques mois, son premier
ratafia certifié viticulture biolo-
gique.

« Nous faisons déja de la fine ]
champenoise issue de la viticulture biologique, remarque Mi-
chaél Robinet, responsable commercial chez Goyard. Cest, finale-
ment, une continuité logique. Ceci, afin de diversifier notre
gamme. »

Ce ratafia bio sera commercialisé a hauteur de 10 000 bouteilles,
a partir du prochain trimestre.




